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 № 207
Про стан харчування дітей за рік
Згідно з річним планом роботи школи було проаналізовано організацію гарячого харчування в закладі. У режимі школи велике значення надається організації раціонального, збалансованого харчування відповідно до віку і стану здоров’я учнів.  Серед умов, які впливають на активну діяльність дітей, важливе місце займає правильна організація та додержання режиму харчування. У школі режим харчування учнів тісно пов’язаний із режимом дня. Учні харчуються після 2-го та 3-го уроків (відповідно до затвердженого графіку харчування). Цей час – найбільш оптимальний для прийняття їжі.

Харчування учнів організовано на основі циклічного перспективного меню, яке обов’язково погоджується державною санітарно-епідеміологічною службою. Перспективне меню складається з урахуванням сезонності (на осінній і зимово-весняний періоди року) та наявність сезонних продуктів, свіжих овочів, фруктів, ягід, сухофруктів, квашених овочів, соків. Як приправи і спеції в осінній період широко використовується зелень (петрушка, кріп), у зимовий – лавровий лист, лимонна кислота, зелень морожена).

На підставі наказу № 129 від 06.09.2017 р. «Про організацію харчування учнів у школі у 2017/2018 навчальному році» в школі організоване гаряче харчування, створена бракеражна комісія (Ельсеіді Л.М., заступник директора з навчально – виховної роботи – голова комісії, Закутня Л.В., медична сестра школи, Гарькавенко О.І., кухар), створена  рада закладу щодо здійснення контролю за харчуванням.

Постачальником продуктів харчування у школі є приватний підприємець Коловоротна М.І.. Згідно п. 15 Наказу Міністерства охорони здоров’я підприємець надає всі потрібні сертифікати відповідності на кожен вид товару, який постачає. Проте, не на всіх сертифікатах і накладних, згідно яких постачаються продукти, наявна його мокра печатка.

В ході перевірки було виявлено, що санітарний стан харчоблока відповідає чинним вимогам. Дотримуються вимог щодо збереження продуктів харчування, порціювання страв здійснюється відповідно до передбаченої норми. Посуд промаркований, використовується за призначенням. Продукти приймаються лише за наявності супровідних документів, що засвідчують їх походження, безпечність, якість, дату виготовлення, термін реалізації, умови зберігання. Порушень графіку видачі їжі, дотримання технології приготування та відхилень від норм виходу готових страв від час перевірок не виявлено. Документація з питань харчування школярів знаходиться в належному стані. Збереження продуктів харчування здійснюється у відповідності до санітарних норм. Технологічне обладнання та інвентар для прибирання промарковані. Миючі засоби у наявності. Медичні книжки робітників їдальні відповідають вимогам. Класні керівники своєчасно надають заявки на харчування учнів, проводять бесіди щодо дотримання санітарно-гігієнічних норм та поведінки дітей в їдальні. Розроблено графік чергування учнів та вчителів по їдальні.

Гарячим харчуванням охоплено 127 учнів,17 учнів пільгових категорій:

Діти- сироти: 1

Діти з малозабезпечених родин:9
Діти учасників АТО:2
Діти, позбавлені батьківського піклування:2
Діти-інваліди - 3
В їдальні оформлено інформаційний куточок, який містить:

- щоденне меню з переліком страв і їх виходом;

- рекомендації батькам та учням;

- склад комісії громадського контролю;

- режим роботи їдальні;

- графік чергування вчителів на перервах.

Відповідно до Постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 №1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах", наказу Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров'я від 17.04.06 № 298/277 „ Про затвердження інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах”, зареєстрований в Міністерстві юстиції України 05.05 2006 року за №523/12397 з метою підвищення якості та ефективності організації харчування дітей у дошкільному підрозділі Липчанівського НВК  систематично проводиться аналіз виконання норм харчування , забезпечення закладу продуктами Аналіз харчування дітей показав, що старшою медичною сестрою Закутньою Л.В. контролюється якість продуктів від постачальника, про що свідчить вся наявна документація.

З метою попередження кишково-шлункових захворювань та харчових отруєнь серед дітей здійснюється суворий контроль за умовами збереження, дотриманням строків реалізації продуктів й технологією приготування їжі. Регулярно проводиться зняття проб їжі, виставляються добові проби.

Старшою медичною сестрою ведеться необхідна документація. На основі накопичувальної відомості обліку витрати продуктів на одну дитину проводиться аналіз та корекція виконання  натуральних норм харчування .

Недостатнє виконання норм споживання продуктів обумовлюється високою ціною, що не дає можливості в повній мірі виконувати грошові та натуральні норми харчування.

Аналіз виконання норм харчування за 2017рік показав, що в цілому харчування вихованців дошкільного підрозділу здійснювалось наближено до норм (у середньому — 65%).

У 2017 році на 100% виконано норми з олії, масла вершкового, томатної пасти, сухарі паніровочні, дріжджі, картоплі.Перевищено більш за 100 % - хліб пшеничний, крупи та бобові,фрукти сушені, цукор, чай.

Проте не в повному обсязі виконано норми з інших продуктів харчування, зокрема: молока та кисломолочних продуктів, сира твердого, сир кисломолочний, м’яса, риби, сметани, свіжих фруктів, яєць, кондитерських виробів 
Середня денна вартість харчування в закладі складає 18-40 грн  на одну дитину:

Питання щодо доцільності організованого гарячого харчування школярів, профілактики йододефіциту, культури харчування розглянуто на батьківських зборах, позакласних годинах, нарадах при директорові.
Адміністрацією школи постійно контролюється стан роботи харчоблоку. Приділяється увага організації гарячого харчування. Контролюється діяльність шкільної їдальні, веденню документації з питань харчування. Щоденно здійснюється бракераж запропонованої школярам продукції й, у разі порушення норм, обробки й терміну зберігання продуктів повідомляється директору закладу.

 Адміністрація здійснює контроль за проходженням медичного огляду працівників їдальні. Класні керівники ведуть роз’яснювальну роботу серед батьків та учнів щодо необхідного гарячого харчування учнів, культури харчування й профілактики йододефіциту.

НАКАЗУЮ׃
1.  Медичній сестрі Закутній Л.В.:

1.1  Постійно контролювати якість приготування їжі поварами, миття посуду, закупівлю та зберігання харчових продуктів згідно із санітарними нормами.
1.2  Здійснювати контроль за відповідністю щоденного меню санітарним вимогам.

2.  Класним керівникам:

2.1  Продовжити проводити роз’яснювальну роботу з батьками щодо збільшення відсотка охвату учнів 5-11 класів гарячим харчуванням.

2.2  Із метою підвищення санітарної культури та медичної освіченості працівників, учнів, батьків проводити планові бесіди із залученням фахівців установ охорони здоров’я, санітарно – епідемічних служб із питань профілактики харчових отруєнь, кишкових інфекцій.

3. Кухарю шкільної їдальні Гарькавенко О.І.:

3.1.Списки учнів, яким надаються безоплатні обіди, постійно уточнювати на підставі заяв батьків (осіб, які їх замінюють) та довідок про одержання вищезазначеної допомоги з органу соціального захисту за місцем проживання (якщо батьки не працюють, не служать, не вчаться).
 Постійно
3.2. Підтримувати в робочому стані технологічне обладнання.

Постійно
3.3. Оновлювати посуд їдальні.

3.4. Забезпечувати їдальню необхідним інвентарем та мийними, дезінфікуючими засобами.

Постійно
4. Заступнику директора з навчально-виховної роботи Ельсеіді Л.М.:

4.1. Проводити батьківські збори, на яких інформувати батьків про правила безкоштовного харчування і вимоги до оформлення документів та порядок організації харчування за кошти батьків.

Постійно
4.2Проводити анкетування батьків та учнів з метою виявлення стану організації харчування в закладі.

2 рази на рік
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